Gasthaus & Partyservice " Zum DorfRrug" GOR,

Gaumengreuden fiir wahre Gourmets gliltig ab 01.05.2026

Inh. Nicole & Manfred Handke — Kirchgasse 2a, 99735 Werther / Thiir.  Telefon: 03631 /63 83 097
E-Mail: m.n.handRe@freenet.de  Homepage: www.dorfRrug-werther.de

Preis pro Person:

A b t " k’ . I _B t" E
ngebo exklusives Gala-Buffe ab40 pers, 40,00 €

Werte Damen und Herren,

Mit unserem "exklusivem Gala-Buffet" hoffen wir lhnen ein besonders reichhaltiges uns ausgewogenes Bifett
fur den gehobenen Anspruch zusammengestellt zu haben. Unser Haus hat sich nunmehr seit 30 Jahren auf die
Fertigung und Lieferung von Speisen aller Art spezialisiert. Alle Speisen unserer Angebote werden von frisch
und speziell fir Ihren Auftrag zeitnah gefertigt. Unsere Speisen werden von uns in HeilRhalte-Behaltern Chafing-
Dish und in Kiihlboxen bei Ihnen angeliefert. Zu diesem Angebot gehort selbstverstandlich auch die Lieferung
von ausreichend Geschirr und von Anlegebestecken. Natirlich konnen Sie auch fachkundiges Personal aus
unserem Haus fur Ihre Feier oder Veranstaltung ordern. Fur Fragen, Beratungen oder Wunsche stehen wir
Ihnen nattrlich jederzeit zur Verfiigung.

Bezeichnung
Vorspeise

Tomatencremsippchen mit Réstcroutons
Pastetchen mit feinem Ragout fin gefiillt und mit Goudakéase tberbacken

Das Highlight auf Inrem Buffet
Konigstruthahn gerauchert und gebacken
(wir vom Koch am Buffet trangiert und portioniert und lhren Gésten gereicht)

weitere heile Fleischgerichte
Medallions au four - mit feinen Wirzfleisch vom Hahnchen, mit Reibekase liberbacken
Hahnchenbrust in Cocos-Mango-Chutney
Putenbruststeak "Mediterran" mit einer Paprika-Kase-Meerrettichpaste Gberbacken
Schweinefiletschnitzel klein, gebraten
Geschnetzeltes "Zuricher Art"
Wildbraten in Waldpilz-Preiselbeersauce
Champignonkopfe, geflillt mit Hackfleisch in Sahne-Krautersauce
Geflugelleber - paniert und gebraten, in gedlinsteten Zwiebelringen

Fischgerichte
Rotbarschfilet auf Mischgemdse in Krauter-Rahmsauce
Lachs, in Butter gebraten mit Zitronensauce

vegetarisches Gericht
Paprikaschoten - halbiert, mit einer Kase-Mais-Reispaste und Krautern gefiillt
SpieRe vegetarisch, aus verschiedenen Gemusearten mit Barlauchk&se tberbacken
heifle Mini-Camembert mit Friichten und einer Wildbeersauce liberzogen

Gemlisebeilagen
Zuckerschoten in Krauterbutter gediinstet
Pfannengemiise "Mexikanischer Art"
Blumenkohlréschen in Semmelbutter
Schwarzwurzeln in Rahmsauce oder
Stangenspargel in Sauce Hollandaise - saisonal)
Romanescordschen in Sauce Hollandaise mit feinen Rostmandeln
frische Champignonképfe in Zwiebeln und Krautern gerdstet

Kartoffelbeilagen - Auflédufe
Kartoffelgratin, Kartoffelscheiben mit Schinken & Gratinsauce mit Gouda iberbacken
Gemuseauflauf, verschiedene Gemusesorten mit Rahmsauce & Gouda Uiberbacken
Herzoginkartoffeln
Zapfenkroketten
Rosmarinkartéffelchen
feines Rissotto, Reis mit Mischgemuse in Butter gediinstet

weiter auf Seite zwei




Salat-Buffet im Cocktailglas, bestehend aus folgenden Salatspezialitdten
Geflugelsalat, Schwarzwurzelsalat, Eiersalat, Chinasalat,
Waldorfsalat, Garnelensalat, Karottensalat und Kasseler-Wurstsalat

Das kalte Buffet
Ké&seplatte, mit verschiedenen regionalen & Internationalen Késespezialitaten
Fischplatte, mit verschiedenen Fischspezialitaten, mit Mixpickles garniert
Lachsplatte mit halben Eiern und Kaviar garniert
Schinken-Salami-Bratenplatte
rustikale Wurstplatte nach "Hausschlachter-Art"
kleine garnierte Spiefe mit Kdse und Obst auf halber Honigmelone
Tomate-Mozarella-Spiefichen mit Basilikum und Balsamicoessig auf halber Honigmelone
Platte mit halben Eiern, mit Seelachs und Kaviar gar.
Butterkreationen
Brotkorb gemischt, mit verschiedenen Brot- & Brotchensorten

Obst und Desserts
SlRspeisen im Sektkelch (Pudding, Gritze, Gétterspeise usw.)
Creme-Brulee
Obst - Etagere mit vielen Friichten, schon aufgeschnitten
Ananasschiffchen mit Beerenobst garniert

Ihr exklusiver H6hepunkt - empfehlenswert ca. 2 - 3 Stunden nach Ihrer Abendbuffeteréffnung
Eisbombe a la Traumschiff mit Leuchtfontanen

Wir hoffen Ihnen ein Angebot entsprechend Ihrer Wiinsche und Ihrer Vorstellungen unterbreitet zu haben.
Uber Ihre Auftragsvergabe an unser Haus wiirden wir uns freuen. Kontaktieren Sie uns bitte auch unter:

Mobil: 0160 97992087 oder 0170 2321058, oder per E-Mail unter: m.n.handke@freenet.de
Mit freundlichen GriiBen, Ihre Fam. Handke



