Anlésslich Thres  ???  haben wir uns erlaubt Ihnen ein rustikales und abwechslungsreiches
Abendblfett bestehend aus "vier Strecken" zu kreieren. Wir hoffen Ihren Geschmack getroffen zu haben und
winschen Thnen einen guten Appetit und eine schone Feier.

1. Das Grillbtfett 3. Das Salatbufett
Schweinegrillsteak, verschieden mariniert Kartoffelsalat WeiBkrautsalat mit Essig und Ol
Gefllgelgrillsteaks, mariniert Rotkrautsalat Weilkrautsalat mit Dressing
Thiringer Rostbratwurst Bohnensalat Selleriesalat
Grillk&se, verschiedene Sorten Mix-Pickels Pustasalat
Lachs in Alufolie mit Kréuterbutter und Dill Nudelsalat Tzaziki

2. Das Pfannen- & Kesselbfett 4. Das kalte Bufett
Kalbsgeschnetzeltes "Zricher Art" Aufschnittplatten mit Wurst, Salami & Schinken
Kesselgulasch - wiirzig Waurstplatten nach "Hausschlachter Art'
Champignonkopfe in Zwiebelwiirfeln gerdstet Gehacktesplatten mit Zwiebeln
Pfannengemdise "Euromix" Kdseplatten aus verschiedenen Kasespezialitaten
Rosmarienkartoffeln Tomaten-Mozarella-Platten
Schweinekrustenbraten Kdse-Weintrauben-Spiele auf halber Melone

Brotkdrbe aus verschiedenen Brot- und Brdtchensorten
Butterkreationen

Als Nachtisch mdchten wir Thnen unsere Cupcakes - Minitdrtchen sowie verschiedenes Obst
empfehlen. Als krénenden Abschluss Thres Abendbifett reichen wir Thnen Schoko-Waffelbecher
mit Eierlikor und einer Eiskugel.















